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Vo eis dahoim®

Aus allen kulinarischen Spezialitaten, die in Wertach erzeugt werden, sei es nun
Beeren- und Blitenwein, Bier oder Schinken, Forellen oder Bergkaise, sticht ein Produkt
besonders heraus: der ,Weililacker” - der erste kdniglich patentierte Kase der Welt

chsep-ravent Der Weilllscker®, #in halb-
fester Schnlitkise aus Kuhmileh, wurde 1874 von den Werta-
cher Bridern Josef und Anton Kramer erfunden., Sie betrie-
ben damals eine Sennerel im Or, und der Legende nach
beruhit thre Erfindung des Weilackers auf einemn Missge-
schick. Eines Tages war ihr als  Backsteinkise® bekannter
Allghuer Limburger zu salzig und zu wilssrig geraten. lhn
wegtuwerfen kam nicht in-
frage, denn dabei wiltrden sie
viel Geld verlleren. Yerkaufen
konnmten sie ihn such nicht,
denn er schmeckte nicht so,
wie she es gewohnl waen.
Was tun? lhnen fel nichis
Besseres ein, als den Kise
ersi einmal in einer dunklen
Kellerecke zu lagern und abruwarten, was daraus wird. Als
ein halbes Jahr spéter, im Frihjahr 18735, ein GrofhGndler
vorbeikam., verkauften sie thm den alten Kise - natarlich
mik Icl'nﬁri];l.-m Rabatt. Und dann die l]'bv:rn:.r,.-]\ung.' Der
Kise schmeckte nicht nur besonders, er wurde der Renner.
Deer WeiBlacker, der seinen Namen einer welBen lackarti-
gen Schmibere auf der Oberfliche verdankt, surde so be-
liebt, dass die Briider Kramer kaum mit der Produktion
nachkamen. 1876 erhlelten ste far |hre Erfindung von
Konkg Ludwig 1L ein fir 15 Jahre gilliges kanigliches
Patent: Der WeiBlacker wurde auf diese Weise zum ersten
patentierten Kise der Weltl Heute wird er 2u 75 Prozent
aus pasteurisierier Kuhmilch und 25 Prozent Bohmilch
hergestellt. Eiwa 15 Liter Milch broucht man [ir einen
rwel Kilogramm sehweren Wilrfel WeilBlacker.
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Der halbfeste Weillacker*-Schnitt-
kiise gilt als Duftwunder aus dem
Allgiiu und verdankt seine Entstehung
hiichstwahrscheinlich einem Zufall
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s serin salzig-pikanter, scharfer Geschmack den Blerkonsum
siedgert, ist der Rierkiice” auch ein Liebling der Gastwirte,
Klassisch geniellt man ihn in kleinen Sificken auf gebutter-
tem Brot ader mit frischen Brezeln, erglinet durch knackige
Radleschen und etwas gemahlenem Pleffer. Sehr beliebt ist
der Weililacker in Begleitung cines deftigen . Schiiblings”
(eine spezielle Allghuwer Bockwurst), dazu milde Zwiebeln,
eingelegte Gurke, Essig und
Ol. Er eignet sich such als Fil-
lung in gebackenen Blatter-
tefgtaschen und kann flir eine
Bavernpfanne mitgebraten
werden. In Wertach kst ér éin
wichtiger Bestanadieil der All-
giuer Kisspatzen, Der Well-
lacker ist jedoch nicht das
einzige lokale Produkt sus Wertach mit dem Gitesiegel Vo cis
dahoim™, In den Geschiiften und Gastsuiitten, die dieses She-
el tragen, erhiill man auch Wertacher Bergkise, Markthier,
Marktbrod, Forellen, Bierlikér, Kriuterschinken und vieles
arddere aus traditioneller, handworklicher Produkiion,

Etwas ganz Besapderes In Wertach kst auch die Allgiu-
er Gebirgskellers, in der Carsten Hell Weine ans Beeren, etwa
Himbeeren, Brombeeren, Johannishesren, Erdbecren und
Holunderbeeren, sowie aus Bliten von Lowenzhn, Holunder,
Flicder und Rosen, aber avch gendsteten Espresso-Bohnen
und Zirbenzapfen herstellt. Die Allghuer Gebirgskellerel und
die Wertacher Sennerel bieten Filwungen an, bei der die
Herstellung der Weine bew, des Kises genaw erklirt werden,
Durch die verglasic Front der Sennered kann man aber such
sullechalb der Fithrungen die Kaseherstellung lve edleben.
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CARSTEN HELL

Wie kamen Sie doroul, ous Beeren 'Wain zu mochent

Und wie komen S pu den Bliberreeingn !

D Auflergewohaliche in Theem Sorfment st Wen ous -
Expressobohnent
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